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Todos os itens sdo servidos separadamente no prato,
exceto se houver aviso de restri¢cdo via cadastro da
Dominga Cozinha ou por e-mail
dominganausina@gmail.com

Cozinhamos feijoes com legumes. Enriquecemos arrozes com
legumes. Usamos frango livre de transgénicos, carnes e peixe de
boa procedéncia, ovos de galinhas criadas soltas, temperos
naturais. Nao usamos agticar refinado. Bolos levam uma parte de
farinha integral.

Sujeito a alteragdes (por itens da mesma
categoria) de acordo com a disponibilidade dos

ingredientes




